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Bulletin analytique/Certificate of analysis
Huile d”> AMANDE DOUCE raffinée
Refined SWEET ALMOND oil

Date :

Reference :
Lot/ Batch :

Mode d'extraction / Extraction process :

Origine / Origin :
Aspect / Appearance :

Nom INCI / INCI name :
Nom CTFA /CTFA name :

N° CAS / CAS number :
N° EINECS / EINECS n° :

Durée de vie recommandée / Shelf life :

CARACTERISTIQUES/CHARACTERISTICS
Densité a 20°C / Density

Indice d’acide / Acid index

Indice de péroxyde / Peroxide index

02.2020
YHV-00001
E5018

Huile extraite par pression puis raffinée
/Extracted by pressure and refined

Espagne / Spain

Liquide couleur jaune pale

Liquid color pale yellow

PRUNUS AMYGDALUS DULCIS OIL
PRUNUS AMYGDALUS DULCIS (SWEET
ALMOND) OIL

8007-69-0 / 90320-37-9

- /291-063-5

2 ans / 2 years
02.2022

Valeur/Value
g/cm3 0.916
mgKOH /g 0,03
Meq O2/Kg <1.0

COMPOSITION EN ACIDES GRAS/COMPOSITION IN FATTY ACIDS %

C16:0"Acide palmitiquey/ Palmiticiacid. womnsussumasisnvmssmssmasmis
C16:1 Acide palmitoléique / Palmitoleic acid...........cccovovieeviecincnnnne
C18:0 Acide stéarique / Stearic acid ..........c.ocvveveeeereireseeresecreeeaeenene
C18:1 Acide oléique / Oleic acid........cceevvvrveeercrnnnn.
C18:2 Acide linoléique / Linoleic acid......................

svmsisasiisess 0,98
svssmeamsss 0,51
vereerennenees 1,89

Validation : conforme aux spécifications / complies

Les valeurs indiquées dans ce certificat représentent les résultats du contrdle qualité. Cette analyse ne dispense
pas I'utilisateur d’un contrdle. Certains parametres sont susceptibles d’évoluer dans le temps.



